
 

Noël aux Agapes de L’Arzelier 

A Emporter  
 

 

Sur Commande 

avant le 21 Décembre 2020 

Pains Maison 

* Pain Céréales (750 g) : 4,00 € * Pain Olives/Ail    : 4.50 € 

* Pain au Seigle (500 g) : 4.00 € * Pain aux Noix   : 4.50 € 

* Baguette rustique : 2.00 €  * Ficelle Apéro Maison   : 2.00 € 

Apéritif 

* Mélange de Feuilletés Apéritif pur beurre, le kg    : 40.00 €  

  (Mini pizza & quiches, allumettes au fromage, roulé à la tapenade & anchoïade,  

  croissant au jambon & saumon, etc…)  

* Pain Surprise Festif, la part 5.00 €      : 20.00 € 

  (minimum pour 4 personnes) 

Foie Gras de Canard Maison, le kg     : 90.00 €  

Divers 

* Pintade au jus et marrons entiers, le kg     : 23.00 € 

* Chapon Fermier de nos Terroirs (label rouge)   nous consulter 

* Gratin Dauphinois, la part 250 g      :  3.00 € 

* Brie Truffé à la Tartuffata, le kg      : 24.00 € 

* Ossau-Iraty, Fromage de Brebis, le kg     : 19.00 € 

Desserts de Noël, pour minimum 4 personnes : 20.00 € 

* Bûche Ardéchoise  

Biscuit amandes, mousse aux Marrons et Eclats de Marrons glacés 

* Bûche Esprit Bretagne  

Biscuit moelleux au Chocolat, Caramel tendre au Beurre salé, Noisettes 

caramélisées et Crème pâtissière à la Vanille)  

* Bûche glacée Passionément Framboise  

Biscuit amandes, sorbets Passion & Framboise, Cœur Meringue & décor Chantilly  

* Omelette Norvégienne :  

Génoise avec glaces artisanales Rhum Raisins & Vanille et Meringue italienne  



             

   

Chocolats & Autres 

Au poids, en morceau, le kg       : 40.00 €*  

* Lait ou Noir aux Amandes Caramélisées       

* Lait ou Noir aux Eclats de Caramel 

Comme des « Orangettes » MAIS pas à l’orange, le kg  : 50.00 €*  

* Noir à la Mangue, Citron vert ou Griotte       

* Lait à la Framboise 

A l’unité, le kg         : 50.00 €*  

* Noir ganache Rhum, Noir ganache Pistache     

* Lait cœur Caramel au Beurre salé, Rocher Lait Praliné      

* Truffes 

Spécialités, le kg         : 50.00 €*  

* Tranches d’Oranges Confites trempées dans chocolat Noir ou Lait    

* Clémences (Clémentine confite avec un cône de ganache chocolat Noir et Caramel)  

* Marrons Glacés Maison, le kg        : 80.00 € 

* Brioche au pur beurre, le kg (pour 6 personnes)    : 15.00 € 

* Panettone Maison               Nous consulter 

         (*) Erreur de prix sur les documents précédents 

MENU DE NOEL A EMPORTER 

à 36.00 € 

Feuilletés Apéritif 

Entrées 

* Tranches de Foie Gras de Canard (60g) avec son Chutney d’oignons  

* Œuf Norvégien avec sa Brioche pur beurre 

(sur lit de Saumon Frais, un Œuf Mollet enrobé de sa Tranche de Saumon Fumé) 

* Croustade gourmande aux Cèpes du Coin 

Plats 

* Cassolette de Cabillaud, Crevettes et Saint Jacques du Mont St Michel en Croûte 

* Souris d’Agneau, cuite à basse température, au Jus d’Herbes et Romarin 

* Suprême de Chapon, farci à la Tartuffata 

Accompagnements 

Gratin Dauphinois (250g) et Flan de Potimarron  

Desserts 

A choisir dans la liste ci-contre des desserts de Noël 

  


